Vyzlovsky zpravodaj

A zase mame Vanoce, mam dojem, ze vcera skoncily, to si oviem nastesti
nemysli déti, pro které je naopak tento svatek pfilis zfidkadky. Uz jste vyndali jeslicky ze skfiné, nebo snesli
z plidy? Dnes jsem si precetla, Ze jako prvni se zmifiuje o narozeni Jeziska ve chiévé evangelium svatého Lukase.
Détatko ale poloZili do Zlabu, nikoli do jesliek, které jsou zafizeni na skladovani sena. Asi se myslenka Zlabu v nasich
koncindch nelibila, tak byla nahrazena poetictéjsimi(snad?!)jeslickami.

Vlastné my fikame Betlém, podle mésta, kde se idajné nachazi jeskyné, ve které se JeZisek narodil.

0d tfetiho stoleti se tam jeslicky kazdoro¢né stavi a kiestané se chodi klanét svému krali.
Pro tuto tradici je ale nejdulezitéjsi svaty FrantiSek z Assissi — od jeho dob,
tj. od ptli 13. stoleti najdeme betlémy vsude v katolickém svéte.
Kromé volka, oslika, panenky Marie, Josefa, pastevct a tii kral,
muizete Betlém donekonecna vylepSovat dalSimi postavickami.

A jesté néco k vanocnim tradicim, resp. predvanocnim, tzv. adventu:
symbolem adventu je bezesporu adventni vénec(moznost “uvézat” si vénec mélii VyZlovaci ,adventni dilny se
povedly, U¢ast byla hojna a vénce moc pékné). Ale trochu historie — prvni adventni vénec byl vytvofen v Hamburku
v r.1838, ten mél zprvu 24 svicek, postupem casu se pocet snizil na 4 podle poctu tydnii , které zbyvaji do Vanoc.
Rozsvéceni svici predznamendva pfichod Krista a s nim pokoje a radosti. V tomto ¢ase bychom se méli zastavit,
naladit mysl svateéné, zkusit pomoci potfebnym.Ne nadarmo probihaji v tomto obdobi nejrliznéjsi sbirky.

Jednu takovou porada socialni komise obecniho Uradu —11.12. od 9.00 do 10.00 hodin. Sbirka osaceni,
IGzkovin, nadobi, apod.je opét pro Diakonii Broumov. Predesla byla velmi uspésna. Ve stejny den se miZeme tésit
jesté na dalsi akce.
0d 13.30 budou dalsi adventni dilny v budové obecniho Ufadu, prijdte si vyrobit andélicka ¢i chrastitko z ovci viny.
A na zavér druhé adventni nedéle se rozsviti vanocni stromek na navsi. Stalo se tradici, i kdyzZ teprve velmi kratkou,
7e se obcané sejdou pfi této prileZitosti, nakoupi si vanocni ozdoby a prispéji tak na psi tulek “Alikov” v Koliné.
Také Ize pfinést jako dar pro jiz zminény Gtulek voditka, obojky, kosiky, krmeni, ¢i vénovat financni prispévek.
Urcité si zazpivame vanocni koledy, popijeme svafeného vina, ¢i jiného napoje pro zahfati, ochutname cukrovi
a spoleéné se pobavime. Akci pofada obecni Gfad ve VyZlovce spolecné s komunitnim centrem “LiS¢i pétka”.
Jste srdecné zvani. Zaciname v 17.00 hodin.

Néco z historie vanoéniho stromku u nas.........cceeee

pozdéji se dostal na Moravu, a poté i do béZnych domacnosti. Zajimava je i historie vanocnich ozdob. Nejprve se
ozdoby vyrabély z tuhého, barevné lakovaného papiru, mély tvary vanocek, dortikul, zvifatek. Pak nasledovaly
figurky z vaty , oblicej mély z papirového obrazku, ale i tfeba ze sadry nebo porcelanu . Za valky se tvofily ozdoby
z papirmase sypaného lesklou drti. A ¢eska specialita - tou je vyroba ozdob z koralk( v Jablonci nad Nisou v podobé
motorek, letadel, kabelek a dalsich ozdibek. Mozna by se i u Vds nasly tyto skvosty, treba po babicce.

-EP-



Zpravy z obce...
Zima se blizi, i kdyz to zatim pfilis nevypada. Presto se na ni musime pfipravit-
obecni tfad instaluje v obci nadoby s posypem pro zimni Gdrzbu v ulici Na Postolce. Doufejme ze zimu preziji bez
uhony a budou slouZit i v dal$im obdobi (jejich cena byla nemald). Zadame obcany , aby také predevsim v zimnim
obdobi neparkovali pred domy, brani tak prohrnovani snéhu.

Ceny sluzeb v pFistim roce.........

Cena za svoz komunalniho odpadu zlistava stejna, stocné podrazi 0 4 % o DPH, podrobne udaje budou zverejnény na
Gfedni desce uradu. Cena vodného podle kalkulace firmy Vodos se zvysi o necelych 6%. Nadale se pro pfisti rok
pocita se svozem bioodpadu. Pripominame, Ze poplatek za svoz komunalniho odpadu pro trvale bydlici obcany je
treba uhradit do konce mésice ledna 2012, rekreacni svoz do konce dubna 2012.

Recept trochu netradicni... i

Od nasi zastupitelky pani Natam Frappartove pro ty, ktefi nesnaseji kapra:

kfupavé lososové steaky s parmezanem a baklazanovym kaviarem

budeme potiebovat: 6 lososich steaku(nejlépe z norského lososa), 200 g strouhaného parmezanu , 4 baklazany,

4 strouzky cesneku, 2 cibule, 1 citron, sul, kari, olivovy olej

priprava: zapnéte troubu na 200 stupnt, oloupejte a nakrajejte cibuli a baklazany, ty nakrajejte na malé kosticky,
v panvi na oleji zpénime cibuli, ¢esnek a nakrajené baklazany, posypeme kari, zalijeme $tavou z citronu,
osolime, opeprime, zamichame pofadné a dusime 10 minut pod poklickou, sundame z plotny a drzime
v teple
z lososich steakl vyndame kosticky, odstranime kiZi a obalime v parmezanu, osmahneme je na panvi
3 minuty z kazdé strany a pak je dame do trouby ne nadlouho, jen tak, aby kiirka chrupala byia zlata
a maso nebylo syrové ;
podavame na “lizku z baklazanového kaviaru”- velmi dietni a velmi dobre

Obecni Grad preje vSem ob¢anim
pékné vanocni svatky, pevné zdravi
a vSe nejlepsi v Novém roce 2012.
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