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Blizi se 2. listopad- pamatka zesnulych. Kupujeme kvétiny na hroby svych drahych,
zapalujeme svicky. NejCastéji zafi na hrbitovech chryzantémy, maji nadherné barvy, ani
je nebudu viechny jmenovat, znate je. Ale hlavné si nemyslete, Ze je chryzantéma viude na
svété pouzivana jako kvétina hrbitovni. Je to také predstavitelka slunce a jako takova je
dokonce emblémem japonského cisafe, jenz je pfimym potomkem bohyné slunce. V Ciné
ucinili taoisté z chryzantémy drogu zajistujici nesmrtelnost. Az tedy budeme klast tato
,sluni¢ka” vsech barev na hroby, radujme se, Ze timto gestem vyjadfujeme svou lasku
a vdécnost tém, ktefi nas opustili. Nebot co jiného je slunce neZ laska?

Pada listi. Cervené, zluté, hnédé, oranzové. Krouzi nad nami lehce,
nebo zbésile, podle toho, jaky vitr vane. A co list, to symbol prosperity a Stésti.
Svazeme-li listi do , kytice”, znamena to jednotu akce .
a dokonce myslének pro celou obec!!! Tak pravi vychodni filosofie.
Podzim tedy neni smutnym rocnim obdobim, plnym destld a mlh,
nybrz sezonou zafivou, barevnou a laskyplnou.

A kdyby vam prece jenom byla zima a méli jste chut zanafikat,

ze je prilis sychravo, uvarte si dusSené hovézi, je moc dobré,

recept je jednoduchy a vase dobra nalada se rychle vrati.

Dusené hovézi (Daube): budeme potrebovat: 1 kg hovéziho na gulas, 10 dkg slaniny, 2 velke
mrkve, 1 celer Fapikaty, 3 strouzky ¢esneku, pul litru bilého suchého vina, deci olivového
oleje, bobkovy list, tymian, hfebiéek, hrst susenych hub, pdl kila rajcat, 2 cibule,

kiiru z pomerance a citronu, 8 deka cernych oliv, 8 deci hovéziho vyvaru.

Hovézi musi byt nakrajeno na velké kusy, slanina na malické. Pfipravime marinadu: do misy
nakrajejte celer a mrkev na kolecka, pridejte cesnek, maso, vino, olej, hfebicek, tymian,
bobkowy list, pepf. PFikryjte a nechte tak 5 hodin v lednici. SuSené houby namocte do vody,
oloupejte rajcata a cibuli. Po této dobé do fimského hrnce, nebo i jiného pokladejte stfidavé
maso, rajcata, mrkev, celer, houby, cibuli a olivy. Slijte marinadu a pfidejte vyvar. Zapnéte
troubu na 150 stupnu. Hrnec dejte do trouby a nechte dusit 3 hodiny 40 minut.

K tomuto bajeénému pokrmu muzete podavat brambory v jakékoli podobé, véetné placek,
nebo polentu. Nebo na co mate chut. At je dobra!!

ZPravy 2. obee ... iiiseinsssses
Jak jste si jisté uz vSimli, prace na Upraveé kfizovatky na hlavni silnici pokracuji. Nova podoba
této nebezpeéné krizovatky se uz rysuje. Semafor zpomali pfilis rychlé fidice, ktefi nedodrzuji
dopravni predpisy a projizdéji obci casto vpravdé zavodni rychlosti.

Volby........ inu dopadly, jak dopadly, ale jesté se kona druhé kolo( 19.10. - 20.10.).

Tak si udélejte cas a prijdte volit. Volebni listky obdrZite pfimo ve volebni mistnosti.



Prodej stavebnich pozemkd......cccccrueerneee
Obec Vyzlovka prodava stavebni pozemky v lokalité Na Splachu za cenu 2000,- K& za metr?
Zajemci se mohou hlasit na 0U, popf. mailem: obec.vyzlovka@quick.cz, telefonicky:
321677116, 602395584,

Mistni knihovna......ccuennnanes
Od listopadu bude oteviena od 17.00 do 19.00 kazdou stfedu. Zkracujici se dny primo
vybizeji k Eetbé, pékné doma v teple a tfeba u sklenky vina........nejlépe z letosni sklizné,

anebo zanedlouho “svatomartinské”. A k tomu svatomartinskou husu. Ale to jsme trochu
predbé&hli, na konci fijna mame v nasi obci posviceni, hospodyriky napecou kolace, upecou
husu se zelim a den se zavrsi posvicenskou zabavou.

Pt ot ¥

Vylov ,, Vyzlovaku“.........ccueu.e jaky jiny symbol podzimu si lze predstavit,
nez vylov rybnika. Letos pripadne na 3.11..

Od rannich hodin muzete sledovat praci rybaru,

koupit si rybu, ochutnat na rizné zplsoby pfipravenou tuto pochoutku,
jen doufejme, Ze pocasi bude prat.

A jesté jedna ,pFirodni zajimavost”.. v -
Mozna jste postiehli, Ze v okolnich Iesnch se zacaly objevovat uz pozapomenuté druhv
stromu, napf. jilm. Ro¢né jich vysazi Ceska zemédélska univerzita dva az pét tisic.
Houbarska sezona.......ccevvvenee

Nejde jinak, musim pfipomenout tuto ¢eskou specialitu-sbér hub. Prave vrcholi sezona,
tzv. ,rostou”. Lesy jsou plné i svatecnich houbafu a v3ichni se vraceji s plnymi koSiky.
Neodpustim si rychly recept: %
Tatarsky biftek z hub- 500 g riznych hub, 5 lZic rajéatového protlaku, 1 cibule, 2 |zice oleje,

3 strouzky &esneku, 1 Izicka pInotuéné hoftice, worcester, sladka paprika, mlety pepf, sal,

1 zloutek, chléb na topinky,

pfiprava: houby podusime, nechdme vychladnout, pfidame nasekanou cibulku, protlak, olej,

hof¢ici, zloutek a promichame a natirame na toplnk - je to uzasné, jednoduche a pfitom
zdrave. P o . giE—
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Cinnost socilni komise..
Podzimni dilny- uz jsme méli jarni, adventm a ted'také podzimni. Konaji se 28.10. v budoveé
obecniho Gfadu, sebou si vezméte jen 30,- K& na vstup a dobrou naladu. Vyrobite si tfeba
zvifatka z kastant (jako déti jsme se tak zabavovali kazdy podzim), strasidélka z dyni.........
Vloni jsme obnovili tradici setkdvéni senior(, a protoze se akce setkala s velkym uspéchem a
zajmem obcand, letos se kona opét. Dne 11.11. v nedéli v hotelu Praha je pro seniory

pfipraven program, obZerstveni, hudba a tanec. Urcité se dobfe pobavite.
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